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MENU

Le menu peut étre modifié suivant

| - | les variations imprévues des effectifs
Approvisionnement
Du Lundi 21 septembre au Vendredi 25 septembre 2026 Fait
Saison {Maison} Local Bio
Buffet d’entrées ME X T X
LUNDI CEuf dur béchamel I 7(
21/09/2026 |Epinards a la creme
Fromage ou Produits Laitiers
Chausson aux pommes
Salade composée )( e
MARDI Quenelle de brochet sauce tomate K
22/09/2026 |Sauté de veau marengo p
Gratin de pates ¢
Fromage ou Produits Laitiers i
Salade de fruits
Salade melon pastéque >
MERCREDI [Tartinade végé i P
23/09/2026 |Tartinade viande b o
Fromage ou Produits Laitiers
Compote ou fruits N -
/ L
Salade composée et crépes aux champignons Pl
JEUDI Saumon grillé sauce oseille 4
24/09/2026 [Cuisse de poulet
Pommes de terre grenailles
Fromage ou Produits Laitiers -
Tarte aux pommes A X
7 g
Buffet d’entrées ) & 54
VENDREDI [Filet de truite meuniére . b 4
25/09/2026 [Petits pois carottes 4
Fromage ou Produits Laitiers
Fruits 4
/
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